
TÉCNICO PROFESIONAL EN HOTELERIA (desde 2009‐II semestre)
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INFORMÁTICA E
INTERNET
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ELECTICA I

INGLES II

RECEPCIÓN 
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CONTABILIDAD
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COCINA  II

CONTABILIDAD DE
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MERCADEO

CONTROL DE ALIMENTOS 
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FORMULACIÓN Y
EVALUACIÓN DE EVENTOS

NFB: Núcleo fundamental básico
NFE: Núcleo fundamental técnico
NDA: Núcleo aplicado 
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ANÁLISIS FINANCIERO
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